
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: Klare Delikatess-Suppe

Art.-Nr.: 50092 8,0 kg Eimer ergeben 500,0 Liter

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Paste 16 g 1,0 kg 4,0 kg 8,0 kg

Wasser 1,0 l 62,5 l 250,0 l 500,0 l

ergeben ca. 1,0 l 62,5 l 250,0 l 500,0 l

Zutaten:

Produkt enthält: Sellerie

Produktmerkmale: oF, 3, Rd, FlEx, oHG, J, oP, Lf, Gf

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

50092 EI 1 KG 8,0 500,0 l

Nährwerte:

pro 100 g 

Paste

pro 100 ml 

verzehrfertige 

Speise

Brennwert 1173 kJ 18 kJ

282 kcal 4 kcal

Fett 21 g 0 g

     davon gesättigte Fettsäuren 11 g 0,2 g

Kohlenhydrate 1,7 g 0 g

     davon Zucker 0,7 g 0 g

Eiweiß 20 g 0 g

Salz 41,5 g 0,65 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kühle Lagerung, 18 Monate

Produktgruppe: 10 Brühen Suppen (Paste)

Rezeptur: 10800 vom 22.11.2024

Durchschnittlich enthalten:

Aufgeschlossenes Pflanzeneiweiß, jodiertes Speisesalz (Siedesalz, Kaliumjodat), Rinderfett, Geschmacksverstärker Mononatriumglutamat,

Hefeextrakt, Karotten, Lauch, Petersilie, Gewürze (Pfeffer, SELLERIE, Muskatblüte), Rindfleischextrakt.

oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 3 enthält Geschmacksverstärker, Rd enthält garantierte Rindfleischbestandteile, FlEx mit Fleischextrakt, oHG ohne Huhn/Geflügel, J mit Jodsalz, oP

ohne Palmöl, -fett, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei

Diese klare Suppe wird hergestellt auf der Basis von aufgeschlossenem pflanzlichem Eiweiß, Rinderfett, Mononatriumglutamat,

Hefeextrakt sowie Gemüse, Kräuter und Gewürzen. Eine durch Gewürze und Küchenkräuter fein abgestimmte, dennoch kräftige Suppe.

Zum Herstellen einer Trinkbouillon (mit und ohne Ei) einfach mit kochendem Wasser übergießen. Zum Zubereiten von Einlagen- und

Einlaufsuppen. Zum Verlängern und Nachwürzen vorhandener Suppen. Zur Geschmacksverfeinerung von Suppen, Eintopfgerichten,

Gemüsen und Salaten.

Klare Delikatess-Suppe Paste mit kochendem Wasser übergießen. Kurz aufrühren.
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