
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: Brühpaste-Exquisit

Fette Brühe

Art.-Nr.: 50068 8,0 kg Eimer ergeben 333,0 Liter

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Paste 24 g 3,6 kg 8 kg

Wasser 1,0 l 150,0 l 333,0 l

ergeben ca. 1,0 l 150,0 l 333,0 l

Zutaten:

Produkt enthält: Sellerie

Produktmerkmale: oF, 3, V, oR, oHG, J, Lf, Gf, SE, CC

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

50068 EI 1 KG 8,0 333,0 l

Nährwerte:

pro 100 g 

Paste

pro 100 ml 

verzehrfertige 

Speise

Brennwert 1123 kJ 26 kJ

269 kcal 6 kcal

Fett 17 g 0 g

     davon gesättigte Fettsäuren 8,4 g 0,2 g

Kohlenhydrate 3,8 g 0 g

     davon Zucker 1,9 g 0 g

Eiweiß 25 g 0,6 g

Salz 36,4 g 0,85 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen bei trockener und kühler Lagerung 18 Monate.

Produktgruppe: 10 Brühen und Suppen (Paste)

Rezeptur: 10061 vom 22.11.2024

Durchschnittlich enthalten:

Aufgeschlossenes Pflanzeneiweiß, Geschmacksverstärker Mononatriumglutamat, Palmfett (ungehärtet), jodiertes Speisesalz (Siedesalz,

Kaliumjodat), Hefeextrakt, Zwiebeln, Gewürze (SELLERIE, Muskatnuss, Muskatblüte, Pfeffer), Karotten, Lauch, Petersilie.

oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 3 enthält Geschmacksverstärker, V vegan, oR ohne Rind, oHG ohne Huhn/Geflügel, J mit Jodsalz, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, SE für Senioren-Ernährung

geeignet, CC Cook & Chill geeignet

Die Brühpaste -Exquisit besitzt durch die sorgfältig abgestimmt, qualitativ hervorragende Zutaten wie Speisewürze, Hefeextrakt, Glutamat,

Palmfett, ausgesuchte Gemüsearten, erlesene Küchenkräuter und edle Naturgewürze einen kräftigen, vollmundigen Geschmacksausdruck.

Die Brühpaste Exquisit eignet sich als Trinkbouillon mit oder ohne Ei. Zum Verlängern und Nachwürzen vorhandener Suppen, zum

Abschmecken von Suppen, Eintopfgerichten und Gemüse. Außerdem für klare, kräftige Suppen mit Teigwareneinlage oder Gemüse

hervorragend einsetzbar.

Brühpaste Exquisit mit kochendem Wasser übergießen. Kurz aufrühren.
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