walg MITARBEITER FUR

Qualitatssicherung und
Produktentwicklung (m/w/d)

PROFIKUCHE

Seit (iber 100 Jahren entwickeln und produzieren wir an unseren Standorten Ludwigsstadt und Kaltenkirchen hochwertige Lebens-
mittel fir Endverbraucher, Gemeinschaftsverpflegung, Gastronomie, sowie die weiterverarbeitende Lebensmittelindustrie. Unser
Sortiment umfasst etwa 1.000 Artikel — darunter Suppen, Briihen, Saucen, Wiirzmittel und Desserts.

Am Standort Kaltenkirchen konzentrieren wir uns in einem kleinen, engagierten Team im Ein-Schicht-Betrieb auf die Herstel-
lung von Desserts, Getrankepulvern und Nahrungserganzungsmitteln in konventioneller und zertifizierter Bio-Qualitat. Dabei
stehen die Qualitat unserer Produkte und die Entwicklung neuer Ideen im Mittelpunkt — und genau hier kommen Sie ins Spiel!
Werden Sie Teil unseres Teams und (ibernehmen Sie Verantwortung in der Qualitatssicherung und Produktentwicklung.

Zum ndchstmaglichen Zeitpunkt suchen wir:

Mitarbeiter fiir die Qualitatssicherung und Produktentwicklung (m/w/d)
in der Lebensmittelindustrie

Ihre Aufgaben:
In dieser Position tragen Sie mafRgeblich zur Produktqualitat und Sortimentsentwicklung bei. Sie

wila begleiten Herstellungsprozesse und steIIe_n siche“r, da§s unsere hohen Qualitatsstandards ein-
gehalten werden. Zu Ihrem Aufgabengebiet gehdren insbesondere:
Gourmet +  Qualitats- und Prozesskontrollen: Priifung von Rohstoffen, Fertigprodukten und Produktionspro-
S Wi P P E zessen nach internen Standards und gesetzlichen Vorgaben.

«  Zusammenarbeit mit der Produktion: Sicherstellung der Qualitats- und Hygienerichtlinien sowie
Optimierung der Produktionsabldufe.

% % «  Kennzeichnungs- und Etikettenpriifung: Kontrolle der Einhaltung gesetzlicher Anforderungen

und interner Vorgaben.
Carotten-Kokos-Ingwer-SUPP® «  Reklamationsmanagement: Bearbeitung von Reklamationen, Ursachenanalyse und Einleitung
' geeigneter Verbesserungsmalénahmen.

+  Produktentwicklung und -optimierung: Entwicklung neuer Produkte nach Kundenanforderun-
gen, Optimierung bestehender Rezepturen sowie Anpassung von Verpackungen und Etiketten.

«  Produktspezifikationen und Stammdaten: Erstellung und Pflege von Produktspezifikationen und
Artikelstammdaten.

Ihr Profil:

Sie arbeiten sorgfaltig und haben Freude daran, die Qualitat unserer Produkte mitzugestalten. Dariiber hinaus zeichnen Sie

sich durch folgende Qualifikationen und Eigenschaften aus:

+  Einen erfolgreichen Studienabschluss in Lebensmitteltechnologie, einen Abschluss als Lebensmitteltechniker oder
vergleichbar.

+ Mehrjahrige Berufserfahrung im Bereich Qualitdtssicherung und / oder Produktentwicklung in der Lebensmittelindustrie.

+  Fundierte Kenntnisse in den Bereichen Lebensmittelsicherheit, Qualitatsmanagement und Qualitatsnormen.

+  Analytische Fahigkeiten und Problemlosungskompetenz.

+ Spak, in einem kleinen Team zusammenzuarbeiten, um gemeinsame Ziele zu erreichen.

Wela-Trognitz Fritz Busch GmbH & Co. KG Kontakt:
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Das bieten wir Thnen:

Freuen Sie sich auf einen sicheren Arbeitsplatz mit attraktiven Rahmenbedingungen und einem Umfeld, in dem Sie sich
wohlfiihlen und weiterentwickeln kénnen:

. Eine unbefristete Festeinstellung in einer zukunftssicheren Branche.

. Eine spannende und abwechslungsreiche Tatigkeit in einem freundlichen und dynamischen Umfeld.

. Die Maglichkeit, an innovativen Produkten mitzuarbeiten und aktiv zur Unternehmensentwicklung beizutragen.
. Intensive und strukturierte Einarbeitung.

. 30 Tage Urlaub, Urlaubs- und Weihnachtsgeld sowie eine betriebliche Altersvorsorge.

. Eine leistungsgerechte und faire Vergltung.

. Eine strukturierte und qut begleitete Einarbeitungsphase.

. Flache Hierarchien, schnelle Entscheidungswege.

. Regelmdl3ige Treffen mit Vorgesetzen und Kollegen zum Austausch von Ideen, Informationen und Feedback.

Unsere Werte bei Wela-Trognitz
gegenseitiges Vertrauen, Ehrlichkeit und Geradlinigkeit.

Wenn Sie sich in dieser Beschreibung wiederfinden und Lust haben, Teil unseres Teams zu werden, sollten wir uns unbedingt
kennenlernen. Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung unter Angabe Ihres frihestmdglichen Eintrittstermins und Ihrer
Gehaltsvorstellung.
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