welg FACHKRAFT FUR

Lebensmitteltechnik/
Maschinenfiihrer (m/w/d)

Seit 100 Jahren entwickeln und produzieren wir an unseren Standorten Ludwigsstadt und Kaltenkirchen hochwertige Lebens-
mittel fir Endverbraucher, Gemeinschaftsverpfleqgung, Gastronomie, sowie die weiterverarbeitende Lebensmittelindustrie.
Unser Sortiment umfasst etwa 1.000 Artikel — darunter Suppen, Briihen, Saucen, Wiirzmittel und Desserts.

Am Standort Kaltenkirchen konzentrieren wir uns in einem kleinen, engagierten Team auf die Herstellung von trocken ge-
mischten Lebensmitteln im Ein-Schicht-Betrieb — und genau hier kommen Sie ins Spiel!

0Ob Sie bereits Erfahrung in der Lebensmittelproduktion mitbringen oder einfach Lust haben, in einem motivierten Team mitzu-
wirken — wir freuen uns auf Ihre Mitarbeit? Werden Sie Teil unseres Teams!

Zum ndchstmaglichen Zeitpunkt suchen wir:

Fachkraft fiir Lebensmitteltechnil / Fachkraft fiir SiiBwarentechnik
Maschinenfiihrer (m/w/d) in der Lebensmittelproduktion

Ihre Aufgaben:
In dieser Position sind Sie ein wichtiger Bestandteil unserer Produktion und sorgen dafiir, dass

wela unsere Produkte in gleichbleibend hoher Qualitat hergestellt werden. Zu Ihrem Aufgabengebiet
gehoren insbesondere:
Gourmet +  Die Herstellung von Trocken-StRspeisen und Getrankepulvern nach vorgegebenen Rezepturen
q U P P E «  Das schrittweise eigenstandige Bedienen, Riisten und Reinigen unserer Produktionsanlagen

Das fachgerechte Abfiillen der Fertigware in unterschiedliche Gebinde
+  Die sorgfdltige Dokumentation aller Arbeitsschritte sowie die konsequente Einhaltung der Vor-
% s gaben zu Hygiene, Arbeits-

und Umweltschutz

+  Die Durchfuhrung verschiedener Qualitdatsmessungen wahrend des Produktionsprozesses zur

Karotten-Kokos-Ingwer-SuPPe Sicherstellung unserer

: 5 Qualitatsstandards
«  Die Durchfiihrung und Uberwachung der Reinigungsablaufe zur Gewahrleistung eines reibungs-

losen und hygienischen Produktionsbetriebs

lhr Profil:

Sie bringen Motivation, Verantwortungsbewusstsein und Freude an der Arbeit in der Lebensmittelproduktion mit. Dariiber

hinaus zeichnen Sie sich durch folgende Qualifikationen und Eigenschaften aus:

+  Eine abgeschlossene Berufsausbildung als Fachkraft fir Lebensmitteltechnik, Fachkraft fiir StiRwarentechnik,
Maschinenfihrer (m/w/d) in der Lebensmittelproduktion oder eine vergleichbare Qualifikation ist von Vorteil, aber kein Muss

+  Alternativ konnten Sie bereits praktische Erfahrung in der Lebensmittelbranche ssmmeln

+ Idealerweise verfiigen Sie iber einen gultigen Staplerschein

+  Sie arbeiten gerne im Team und schdtzen eine kollegiale Zusammenarbeit

+  Eine sorgfaltige, zuverlassige Arbeitsweise sowie Offenheit fir neue Aufgaben und kontinuierliche Verbesserungen gehoren
fur Sie selbstverstandlich dazu

+  Einausgeprdgtes Qualitdts- und Hygienebewusstsein rundet Ihr Profil ab
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welg FACHKRAFT FUR

Lebensmitteltechnik/
Maschinenfiihrer (m/w/d)

Das bieten wir Ihnen:

Freuen Sie sich auf einen sicheren Arbeitsplatz mit attraktiven Rahmenbedingungen und einem Umfeld, in dem Sie sich

wohlfiihlen und weiterentwickeln kénnen:

+  Eine unbefristete Festanstellung in einer zukunfts- und krisensicheren Branche

+  Eine leistungsgerechte und faire Vergiitung

+  Geregelte Arbeitszeiten mit einer 37,5-Stunden-Woche im Ein-Schicht-Betrieb

+  Eine attraktive 4-Tage-Woche (Montag bis Donnerstag) — Freitag und Wochenende sind grundsatzlich arbeitsfrei

+ 24 Urlaubstage, was 30 Tagen bei einer 5-Tage-Woche entspricht

+  Eine betriebliche Altersvorsorge zur zusatzlichen Absicherung Ihrer Zukunft

+  Eine strukturierte und gut begleitete Einarbeitungsphase, die Ihnen einen reibungslosen Start ermdglicht — ideal auch fir
Quereinsteiger

+  Einangenehmes Betriebsklima in einem freundlichen, dynamischen Team mit kurzen Wegen und offener Kommunikation

Unsere Werte bei Wela-Trognitz
gegenseitiges Vertrauen, Ehrlichkeit und Geradlinigkeit.

Wenn Sie sich in dieser Beschreibung wiederfinden und Lust haben, Teil unseres Teams zu werden, sollten wir uns unbedingt
kennenlernen. Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung unter Angabe Ihres frihestmdglichen Eintrittstermins und Ihrer
Gehaltsvorstellung.
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