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DUKT

Neueinfuhrung

Fruchtaufstrich

Bezeichnung

Art.-Nr.

Verpackung

Beschreibung

Aprikosen Konfitiire passiert

53652

Eimera 3,0 kg

Ein gelber Fruchtaufstrich — mit fein passierter
Textur und fruchtigem Aprikosengeschmack.

Hergestellt aus 45 g Aprikosen je 100 g.

“okA: Ohne kennzeichnungspfl ichtige Allergene - kein rezeptorischer Zusatz von Allergenen gemaf
LMIV (1169/201). Technologisch unvermeidbare Spuren kinnen nicht ausgeschlossen werden.
* oK: Ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV.
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Bezeichnung

Art.-Nr.

Verpackung

Beschreibung

Einfiihrung: Ab 01.01.26

Himbeer Konfitiire passiert

53653

Eimera 3,0 kg

Fein passierte Himbeerkonfitiire mit intensiv
fruchtigem Geschmack. Hergestellt aus 45 g
Himbeeren je 100 g

Personlich beraten
schmeckt immer am besten F‘
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