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Gourmet

SUPPE

Fré‘mkische Griinkernsuppe

Frankische Grinkernsuppe
mit Kurbisstiickchen

Frankische Griinkernsuppe

Bezeichnun R e
CZEICNNUNG it Karbisstiickchen

Verwendungsmaglichkeiten:

Als schmackhafte Vorsuppe bei vielen Gelegenhei-
Art-Nr. 52702 ten so wie als kleine Zwischen- oder Abendmahl-
Faltschachtel 3 3,0 kg zeit, besonders geeignet auch als Suppen-Snack.
Ein Tipp vom Kiichenchef: Zusatzlich mit Sahne

und Krdutern verfeinert und mit gergsteten
Semmelwiirfeln Gberstreut, wird diese Suppe zum

Verpackung

Ergiebigkeit 28 Liter Suppe

Eine cremige, vegetarische Suppe auf Basis von

Griinkernmehl, -granulat, verfeinert mit einer ecnhte” Gaumenschmaus. AUC.h mit edlen Meeres-
Beschreibung  aromatischen Mischung aus Krautern, Gemiise, frichten oder gebratenen Fleischstreifen kann

Gewiirzen und gefriergetrockneten Kiirbis- man diese Suppe noch verfeinern.

wiirfeln.

Einfihrung: Ab 01.09.25
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