welg FACHKRAFT FUR

Lebensmitteltechnik/
Maschinenfiihrer (m/w/d)

Seit 100 Jahren entwickeln und produzieren wir an unseren Standorten Ludwigsstadt und Kaltenkirchen hochwertige Lebens-
mittel fir Endverbraucher, Gemeinschaftsverpflequng, Gastronomie, sowie die weiterverarbeitende Lebensmittelindustrie.
Unser Sortiment umfasst etwa 1.000 Artikel — darunter Suppen, Briihen, Saucen, Wiirzmittel und Desserts.

Am Standort Kaltenkirchen konzentrieren wir uns in einem kleinen, engagierten Team auf die Herstellung von trocken ge-
mischten Lebensmitteln im Ein-Schicht-Betrieb — und genau hier kommen Sie ins Spiel!

0b Sie bereits Erfahrung in der Lebensmittelproduktion mitbringen oder einfach Lust haben, in einem motivierten Team mitzu-
wirken — wir freuen uns auf Ihre Mitarbeit? Werden Sie Teil unseres Teams!

Zum ndchstmaglichen Zeitpunkt suchen wir:
Fachkraft fiir Lebensmitteltechnik / Maschinenfiihrer (m/w/d) in der Lebensmittelproduktion

Das erwartet Sie:

+  Sie stellen Trocken-StRspeisen und Getrankepulver nach Rezeptur her

+  Das Bedienen, Risten und Reinigen der Anlagen tibernehmen Sie nach und nach eigenstandig
+  Siefillen die Fertigware in Gebinde ab

Wela «  Ihre Arbeitsschritte dokumentieren Sie und achten auf die Vorgaben zu Hygiene, Arbeitssicherheit und
o U.mv‘\./eltschutz . N . .
UP p E » Sie fuhren verschiedene Qualitatsmessungen im laufenden Produktionsprozess durch
o + Siesind fir die Durchfihrung und Uberwachung von Reinigungsabldufen zustandig

a‘ %9 | Das bringen Sie mit:
+ Eine Berufsausbildung wie Fachkraft fiir Lebensmitteltechnik, Maschinen- und Anlagenfiihrer (m/w;/d)
oder ahnlich ist von Vorteil aber nicht erforderlich
Alternativ haben Sie schon in der Lebensmittel-Produktion gearbeitet
Idealerweise besitzen Sie einen Staplerschein
+  Sie arbeiten gerne im Team

Das bieten wir lhnen:

+  Unbefristete Festanstellung (Vollzeit)

+  Leistungsgerechte Bezahlung

+  4-Tage Woche (Montag bis Donnerstag)

+  Geregelte Arbeitszeiten (37,50 Stundenwoche — im Ein-Schicht-Betrieb)
+ 24 Tage Urlaub (entspricht 30 Urlaubstage bei einer 5-Tage Woche)

+  Intensive und strukturierte Einarbeitung

+  Betriebliche Altersvorsorge

«  Angenehmes Arbeitsklima in einem netten und dynamischen Team

Unsere Werte bei Wela-Trognitz
gegenseitiges Vertrauen, Ehrlichkeit und Geradlinigkeit. o

Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann freuen wir uns auf Ihre schriftliche Bewerbung unter
Angabe Ihres frihestmaoglichen Eintrittstermins und Ihrer Gehaltsvorstellung.
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Kontakt:

Wela-Trognitz Fritz Busch GmbH & Co. KG GV-Vertrieb

Gottlieb-Daimler-Str. 7 T +49 419191924-222  info@wela-gv.de
D-24568 Kaltenkirchen F +49 419191924-294 www.wela-gv.de

Wela-Trognitz Fritz Busch GmbH & Co. KG
Herrn Stefan Hiesener (Personalabteilung)
bewerbung@wela-suppen.de



