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Gesunde und vollwertige 

Kost für eine ausgewogene 

Ernährung

Gemeinschafts-
verpflegung & 

STUDIERENDENWERKE



Gemeinschaftsverpflegung & 

STUDIERENDENWERKE
Hier geht‘s zu unserem  

Gesamtsortiment!

Quelle: 123rf.com Urheber/in: arekmalang

Die Bedeutung von gesunder und ausgewogener Ernährung hat in der gesamten Gesellschaft
deutlich an Relevanz gewonnen. Mittlerweile möchten sich die meisten Menschen bewusst
ernähren.

Gerade in Mensen von Bildungseinrichtungen und Betriebsrestaurants besteht der Bedarf nach
frischen, leichten und bekömmlichen Gerichten, die auf die verschiedenen Bedürfnisse und
Geschmäcker der Gäste abgestimmt sind.

Dafür bieten wir Ihnen ein breites Sortiment verschiedener, anwendungsfreundlicher Produkte,
die Ihnen einen flexiblen Einsatz in der Küche garantieren und Sie bei Ihren täglichen
Herausforderungen bestmöglich unterstützen.

Sprechen Sie uns gerne an!

Köstliche und gesunde Verpflegung für Bildungseinrichtungen,
Catering & Betriebsrestaurants

Ihre Bedürfnisse -
unsere Themen

Gemeinschaftsverpflegung & 
STUDIERENDENWERKE

Wir haben an alles gedacht.
So bieten wir Ihnen diverse Produkte für die Bereiche Mittagsverpfle-
gung / Kerngeschäft sowie Snack / Zwischenverpflegung, die sich 
natürlich auch in den folgenden, aktuellen Themenwelten wiederfinden.

Produktmerkmal:
saisonal wechselnde PRODUKTE  •  vegetarische / vegane 
PRODUKTE  • allergenfreie PRODUKTE  •  Deklarationsfreie 
PRODUKTE  • Bio-PRODUKTE  •  TiefkühlPRODUKTE  •  gluten- & 
laktosefreie PRODUKTE

NACHHALTIG  • leicht und bekömmlich  • VEGETARISCH
Bio-Produkte  • LECKER  • gesund  • SAISONAL  •  vegan



Hier geht‘s zu unserem  
Gesamtsortiment!

Mittagsverpflegung /
Kernzeitverpflegung
Ein gesundes und ausgewogenes Mittagessen ist die Basis 
für Ihre Gäste, um zufrieden und leistungsfähig in die zweite Hälfte des
Tages zu starten.

Die Kombination aus Qualität und einfachem Handling macht unsere 
Produkte zur perfekten Lösung für die Kernzeit in der Gemeinschafts-
verpflegung, die nach Aufwand aussehen, aber nicht aufwendig sind. 
Unsere Produkte verbinden exzellenten Geschmack mit einem perfekten 
Handling. 

Wir haben vom Basisprodukt bis zum köstlichen Dessert an alles gedacht.

Produktsortiment:
Brühen  •  SUPPEN  •Saucen  • FONDS   •  Fix-PRODUKTE  •  Burger & CO.  •  
MenüKOMPONENTEN •  CONVENIENCE  •  Vegetarische FLEISCHALTER-
NATIVEN  •  Pudding  •  DESSERTS  •  Dekore

Snacks /
Zwischenverpflegung
Gäste, die nicht regelmäßig am „klassischen Mittagsangebot“ 
teilnehmen, greifen mittlerweile alternativ gerne zum kleinen Imbiss
und ersetzen die Hauptmahlzeiten durch Snacks.
Daher kommt dem Bereich der gesunden und leichten Zwischenver-
pflegung eine immer größere Bedeutung zu.

Viele unserer Produkte eignen sich hervorragend als cooler Snack
für „zwischendurch“. Speziell unser vegetarisch / veganes Sortiment
macht uns für Sie zu einem kompetenten Partner in diesem Bereich.

Unser Tipp: 
Gesunder Snack für Ihre Cafeteria gefällig? Für die kleine Pause:
Vegetarische Falafel-Bällchen mit Frühlings-Dip
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OHNE KENNTLICH-
MACHUNG VON 

ZUSATZSTOFFEN

  OHNE KENNZEICH-
NUNGS PFLICHTIGE 

ALLERGENE  COOK & CHILL VEGAN

Wela-Trognitz Fritz Busch GmbH & Co. KG
GV-Vertrieb
Gottlieb-Daimler-Straße 7
D-24568 Kaltenkirchen

Kompetente Fachberatung aus Leidenschaft!
Ihr persönlicher Fachberater besucht Sie gern 
vor Ort oder berät Sie telefonisch zu all Ihren 
Belangen und Fragen.

+49 4191 91924-222
+49 4191 91924-294
info@wela-gv.de
www.wela-gv.de

Fon   
Fax    
Mail     
Web

Hier finden Sie Ihren persönlichen 
Fachberater im Außendienst!

Wir bieten Ihnen ein breites Sortiment an 
innovativen Produktlösungen aus den Bereichen 
Brühen, Suppen, Saucen, Würze und Würzmitteln, 
Feinkost, Tiefkühlprodukte, Desserts und 
Nahrungsergänzung.
Bei der Zusammenstellung unseres Sortiments 
achten wir streng darauf, dass unsere Produkte 
den aktuellen, marktgerechten Produktanforde-
rungen entsprechen. So weist unser Sortiment 
eine Vielzahl an Produkten auf, die z.B. den 
speziellen Merkmalen vegan/vegetarisch,
allergenfrei, deklarationsfrei, glutenfrei, laktose-
frei oder cook & chill entsprechen.

Egal welchen Herausforderungen sich Ihre Profi-
küche tagtäglich stellt, wir haben die passenden
Produktlösungen für Sie. 

Wir wünschen Ihnen viel Freude mit unseren 
Produkten!

Umfassendes Sortiment

 •  Persönliche Vor-Ort-Betreuung durch unsere
     erfahrenen Fachberater/-innen im Außendienst
 •  Kompetente Beratung von Großkunden durch
     unser Key-Account-Management
 •  Unkomplizierte Bestellabwicklung sowie
     unverzügliche Bearbeitung Ihrer Aufträge
 •  Kooperation mit allen gängigen EDV-
     Bestellsystemen
 •  Regelmäßige Präsenz auf allen relevanten
     Messen und Veranstaltungen
 •  Gemeinsame Produktentwicklung nach Ihren
     Anforderungen

Unser Service

 •  Jährliche DLG-Prämierungen
 •  Ausgewählte, natürliche Rohstoffe
 •  Keine gentechnischen Verfahren
 •  Ergiebige Rezepturen
 •  Qualitätssicherung auf höchstem Niveau

Spitzen-Qualität

Unsere Kompetenz
IHR VORTEIL


