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Küchenkompetenz für 
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Hier geht‘s zu unserem  
Gesamtsortiment!
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In der Gastronomie & Hotellerie dreht sich viel um Kreativität und Abwechslung. Dabei sind die 
Anforderungen der verschiedenen Gastronomie- & Hotellerie-Bereiche ganz unterschiedlich.
Unser Sortiment bietet Ihrer Profiküche die richtigen Produkte mit viel Gestaltungsspielraum für 
Ihre Kreativität.
Unser Ziel ist es, Sie bei Ihren verschiedenen Herausforderungen zu unterstützen und Ihren
Gästen etwas Besonderes zu bieten. Denn Ihre Herausforderungen stehen für uns im Mittelpunkt.

Sprechen Sie uns gerne an!

Küchenkompetenz für alle Anforderungen der Gastronomie & Hotellerie

Frühstück & Kaffeezeit

Gastronomie & HOTELLERIE

Gut in den Tag starten? Jeden Nachmittag genießen? 
Wir haben die passenden Produkte, mit denen Sie Ihren Gästen zu 
jeder Mahlzeit eine Freude bereiten.

Produktsortiment:
MARMELADE  •  KONFITÜRE  •  HONIG 
BACK- & KOCHZUTATEN  •  INSTANT FRUCHTKALTSCHALEN
TK-KUCHEN & -TORTEN  •  TK-SÜßE-SPEZIALITÄTEN

Unser Tipp: 
... für Ihr Frühstücksbuffet - Instant Fruchtkaltschalen 
in verschiedenen Sorten, angerührt mit Quark oder Milch.
Gebäckportionen „To-Go“ - für den kleinen Hunger zwischendurch.
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Restaurant & à la Carte
Begeistern Sie Ihre Gäste mit feinen Kreationen, die nach Aufwand
aussehen, aber nicht aufwendig sind. Unsere Produkte verbinden
exzellenten Geschmack mit einem perfekten Handling. Wir haben
vom Basisprodukt bis zum köstlichen Dessert an alles gedacht.

Produktsortiment:
BRÜHEN  •  SUPPEN  •  CONSOMMÉS  •  SAUCEN
FONDS  •  FEINKOST-SPEZIALITÄTEN  •  TIEFKÜHLPRODUKTE
BIO-SORTIMENT  •  DESSERTS  •  DEKORE

Unser Tipp: 
Unsere pastösen Feinschmecker-Saucen garantieren Ihnen nicht
nur ein perfektes Handling, sie eignen sich auch ideal als Basis
für köstliche Suppen.

Tagungen & Bankett
Wir machen Ihre Tagung/Ihr Bankett gemeinsam zu einem
kulinarischen Erfolg. Wir stellen Ihnen die funktionellen Lösungen zur 
Verfügung, mit denen Ihre Profiküche kreativ werden kann.

Produktsortiment:
BRÜHEN  •   BASISPRODUKTE  •  SUPPEN  •  SAUCEN
FERTIGGERICHTE  •  MENÜKOMPONENTEN  
TIEFKÜHLPRODUKTE  •  BEILAGEN & SPEZIALITÄTEN 
DESSERTS  •  DEKORE  •  TK-KUCHEN & -TORTEN

Unser Tipp: 
Verschaffen Sie sich Zeit in hektischen Phasen und bereiten Sie
Ihre Desserts ganz einfach vor. Unsere Feinschmecker Mousse ist
gefrier– und taustabil. Einfach auftauen, dekorieren und genießen!



OHNE KENNTLICH-
MACHUNG VON 

ZUSATZSTOFFEN

  OHNE KENNZEICH-
NUNGS PFLICHTIGE 

ALLERGENE  COOK & CHILL VEGAN

Wela-Trognitz Fritz Busch GmbH & Co. KG
GV-Vertrieb
Gottlieb-Daimler-Straße 7
D-24568 Kaltenkirchen

Kompetente Fachberatung aus Leidenschaft!
Ihr persönlicher Fachberater besucht Sie gern 
vor Ort oder berät Sie telefonisch zu all Ihren 
Belangen und Fragen.

+49 4191 91924-222
+49 4191 91924-294
info@wela-gv.de
www.wela-gv.de

Fon   
Fax    
Mail     
Web

Hier finden Sie Ihren persönlichen 
Fachberater im Außendienst!

Wir bieten Ihnen ein breites Sortiment an 
innovativen Produktlösungen aus den Bereichen 
Brühen, Suppen, Saucen, Würze und Würzmitteln, 
Feinkost, Tiefkühlprodukte, Desserts und 
Nahrungsergänzung.
Bei der Zusammenstellung unseres Sortiments 
achten wir streng darauf, dass unsere Produkte 
den aktuellen, marktgerechten Produktanforde-
rungen entsprechen. So weist unser Sortiment 
eine Vielzahl an Produkten auf, die z.B. den 
speziellen Merkmalen vegan/vegetarisch,
allergenfrei, deklarationsfrei, glutenfrei, laktose-
frei oder cook & chill entsprechen.

Egal welchen Herausforderungen sich Ihre Profi-
küche tagtäglich stellt, wir haben die passenden
Produktlösungen für Sie. 

Wir wünschen Ihnen viel Freude mit unseren 
Produkten!

Umfassendes Sortiment

 •  Persönliche Vor-Ort-Betreuung durch unsere
     erfahrenen Fachberater/-innen im Außendienst
 •  Kompetente Beratung von Großkunden durch
     unser Key-Account-Management
 •  Unkomplizierte Bestellabwicklung sowie
     unverzügliche Bearbeitung Ihrer Aufträge
 •  Kooperation mit allen gängigen EDV-
     Bestellsystemen
 •  Regelmäßige Präsenz auf allen relevanten
     Messen und Veranstaltungen
 •  Gemeinsame Produktentwicklung nach Ihren
     Anforderungen

Unser Service

 •  Jährliche DLG-Prämierungen
 •  Ausgewählte, natürliche Rohstoffe
 •  Keine gentechnischen Verfahren
 •  Ergiebige Rezepturen
 •  Qualitätssicherung auf höchstem Niveau

Spitzen-Qualität

Unsere Kompetenz
IHR VORTEIL


