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PROFIKUCHE Neuelnf hrung

TK Kap-Seehecht-Loins

Bezeichnung

Art.-Nr.
Verpackung

Inhalt

Beschreibung

TK Kap-Seehecht-Loins

54246

Karton 35,0 kg

50 Stiick 3 90-110 g

Kap-Seehecht Filet in Loinform, geformt, aus
Fischstiicken zusammengesetzt.

Ohne Haut, roh, praktisch gratenfrei, glasiert,
tiefgefroren, einzeln entnehmbar.

Wela-Trognitz Fritz Busch GmbH & Co. KG GV-Vertrieb

Gottlieb-Daimler-Str.7 T +49 4191 91924-222  info@wela-gv.de
D-24568 Kaltenkirchen F +49 419191924-294 www.wela-gv.de

Zubereitung:
Das Produkt aufgetaut verarbeiten.
Aufgetaute Ware nicht wieder einfrieren!

In der Pfanne: Die Filets in heillem Fett ca. 5-7
Min. bei mittlerer Hitze von beiden Seiten braten.
Im Kochtopf mit Dampfeinsatz: Die Filets ca. 8-12
Min. mit etwas Flissigkeit dampfen.

Nur im durchgegarten Zustand verzehren.

Einfiihrung: Ab 13.11.23

Personlich beraten
schmeckt immer am besten F‘
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