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Bezeichnung

Art.-Nr.
Verpackung

Inhalt

Beschreibung

W,
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OHNE KENNTLICH-

MACHUNG VON
ZUSATZSTOFFEN

Y

TK-Rhabarber- o
Ruhrteig-Schnitte

TK Rhabarber Riihrteig Schnitte

54894

Karton a 3,9 kg

84 Stlick a 3. 46 ¢

Saftige Sandmasse mit versunkenen Rhabar-

berstlicken und mit Guss Gberzogen, fertig
gebacken, tiefgefroren.

oo oK: Ohne Kennzeichnung auf Speisekarten gemaf § 9 Zzulv
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Zubereitung

Den Kuchen aus der Verpackung nehmen und bei
Zimmertemperatur (21 °C) ca. 3,5 Stunden oder im
Kihlschrank (ca. 6-7 °C) ca. 5 Stunden auftauen las-
sen. Nach dem Auftauen kénnen Sie diese saftige
Rhabarber Rihrteig Schnitte sofort genieféen.

Einfiihrung: Ab 15.05.23
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