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Bezeichnung Rote Linsensuppe 
mit Hühnerfl eisch

Art.-Nr. 54182

Verpackung Karton à 10 Liter

Inhalt 5 Beutel à 2 Liter

Beschreibung Eine kräftige Linsensuppe mit reichlich Einlage 
an gekochtem Hühnerfl eisch.

Bezeichnung Klare Hühnersuppe 
mit Fleisch und Gemüse

Art.-Nr. 54181

Verpackung Karton à 10 Liter

Inhalt 5 Beutel à 2 Liter

Beschreibung Eine kräftige Hühnersuppe mit Fleisch- und 
Gemüseeinlage.

Bezeichnung Käse-Hackfl eisch-Lauchsuppe

Art.-Nr. 54183

Verpackung Karton à 10 Liter

Inhalt 5 Beutel à 2 Liter

Beschreibung

Eine leicht gebundene Suppe von hellercremiger 
Farbe, deutlich sichtbarer Einlage an grün-
weißen Lauchstücken und gegartem Rindfl eisch. 
Die Suppe wird durch einen vollmundigen 
Käsegeschmack mit einer leichten Note von 
Lauch und Rindfl eisch abgerundet.

Zubereitung: 
Den Beutel entweder im Bain-Marie erhitzen oder den Inhalt im Kochtopf unter vorsichtigem Umrühren erhitzen  

- NICHT KOCHEN - Den Beutel nicht in der Mikrowelle erhitzen.
Beim Heißhalten wird eine Temperatur von mindestens 65 °C empfohlen.

Tiefkühlprodukt: Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. 
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