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Gestern — Heute und Morgen

Wela-Trognitz Fritz Busch GmbH & Co. KG

(nachfolgend Wela-Trognitz genannt)

Verhaltenskodex fir Geschaftspartner
Supplier Code of Conduct

1. Einleitung / Geltungsbereich

Wela-Trognitz ist einer der fihrenden deutschen Suppenhersteller, bekannt fur die hohe
Qualitat der Produkte, dies ist die Basis, um positiv in die Zukunft zu blicken. wir bauen auf
lange Tradition und schopfen aus einem groRen Erfahrungsschatz.

Verantwortungsvolles Handeln gegeniber Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern,
Geschaéftspartnern und der Umwelt sowie der Respekt vor Rechten und Gesetzen sind Teil
unserer Unternehmens-werte. Wir erwarten von unserem Mitarbeiter/innen und unseren
Geschéftspartnern, dass sie diese Werte mit uns teilen, da sie die wesentliche Grundlage
unserer Beziehungen sind. Fir unsere Geschéftspartner erlautert der Supplier Code of
Conduct verbindliche Mindest-anforderungen in der Geschéftsbeziehung mit Wela-Trognitz.
Wir erwarten von unseren Geschéftspartnern, dass sie diese Standards beachten und
umsetzen, und danken allen, die damit dazu beitragen, ein personliches und Vertrauen
schaffendes Verhéltnis in der Zusammenarbeit zu pflegen.

2. Verantwortung fur Menschen

Unsere Geschaftspartner und wir respektieren die international anerkannten
Menschenrechte, insbesondere die ILO-Kernarbeitsnormen mit einem Verbot der Zwangs-
und Kinderarbeit. Faire Arbeitsbedingungen und eine diskriminierungs- und
belastigungsfreie Arbeitsumgebung sind wesentliche Grundnormen in den Betrieben
unserer Geschéftspartner und bei Wela-Trognitz.

Wir achten gemeinsam das Recht der Arbeitnehmer/innen, Arbeitnehmervertretungen in
demokratischer Weise zu griinden oder solchen beizutreten, respektieren geltenden Tarif
oder andere gesetzliche Bestimmungen Uber Mindestentgelte. Das korrekte Abflihren von
Steuern und Sozialversicherungsbeitragen ist uns dabei selbstverstandlich. Das Gleiche
erwarten wir von unseren Geschéftspartnern.

Die Arbeitsplatze unseres Unternehmens werden systematisch unter Einbeziehung der
Mitarbeiter/innen bewertet. Es werden MalRnahmen ergriffen zur Arbeitssicherheit incl. der
Schulung der Mitarbeiter/innen. Unsere Geschaftspartner tragen ihrerseits dafir Sorge,
dass in ihren Betrieben die Arbeitssicherheit gewéhrleistet ist und Berufsunfallen und -
krankheiten vorgebeugt wird.
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3. Produkt- und Dienstleistungsqualitat

Die Qualitat und Sicherheit unserer Produkte steht auf der obersten Stufe unserer
Unternehmensziele. Die Produkte unterliegen einer standigen Qualitatskontrolle.

Die Ruckverfolgbarkeit geman der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 und dartber hinaus fir
alle betriebsinternen Produktionsprozesse ist gewahrleistet und eines unserer obersten
Ziele der Qualitatssicherung.

Wela-Trognitz setzt keine gentechnischen Verfahren ein und setzt auf die naturlichen
Vorzige aller herkommlichen Nahrungsmittel. Unsere Produkte sind nach den EU-
Verordnungen zur Kennzeichnung, Zulassung und Ruckverfolgbarkeit gentechnisch
veranderter Lebens- und Futtermittel ((EG) Nr. 1829/2003 und (EG) Nr. 1830/2003)
kennzeichnungsfrei.

Wir arbeiten nach dem HACCP-Prinzip. Die Produktionsstatten von Wela-Trognitz erfillen
die Anforderungen der Hygieneverordnungen (EG) Nr. 852/2004 bzw. 853/2004 und
besitzen die entsprechenden EG-Veterinar-Zulassungsnummern.

Unser Qualitatssicherungssystem ist an der DIN EN ISO 9000 ff. orientiert. Das nach

FSSC 22000 zertifizierte Qualitatssicherungssystem fir unsere Brithen, Suppen, Sol3en,
Wirzen und Wirzmittel ist das Fundament fur sichere Produktions- und Vertriebsprozesse.
Die Bio-Suppen/Sof3en- und Dessert- Produktions- und Vertriebslinien sind zudem durch die
Kontrollstelle DE-OKO-001 zertifiziert.

Soweit unsere Geschéaftspartner mit Lebensmitteln befasst sind, erwarten wir, dass deren
Produkte als Lebensmittel oder Verpackung zur Lebensmittelproduktion geeignet sind und
alle geltenden rechtlichen Vorgaben der Europaischen Union erflllen, insbesondere
Vorgaben, welche die Hygiene, Kennzeichnung, Kontaminanten und Rickstande betreffen.
Weiter erwarten wir, dass alle Produkte nach den EU-Verordnungen zur Kennzeichnung,
Zulassung und Ruckverfolgbarkeit gentechnisch veranderter Lebens- und Futtermittel ((EG)
Nr. 1829/2003 und (EG) Nr. 1830/2003) kennzeichnungsfrei sind. Dies wird durch ein
integriertes und regelmaRig Uberpriftes Qualitatsmanagement-System sichergestellt.

Von allen Ubrigen Geschaftspartnern fordern wir fir deren an uns gelieferte Produkte und
deren fir uns durchgefiihrte Dienstleistungen die sorgféltige Einhaltung der jeweiligen
geltenden gesetzlichen Regeln und Branchenregeln im Produktions-, Erbringungs- und
Lieferprozess.

Unsere Geschéftspartner sind fur den Fall einer Krise fur uns jederzeit erreichbar.

4. Okologische Nachhaltigkeit
Wela-Trognitz ist bestrebt, im Einkauf fir Rohstoffe und Verpackungsmaterialien sowie im
Verbrauch von Energie und Wasser nachhaltig zu wirtschaften, um Ressourcen zu schonen.
Dies bedeutet fur uns vernetzt zu sein in langjahrigen Lieferantenbeziehungen unter
Einbeziehung regionaler Anbieter. Die Erfullung aller Qualitatsnormen ist dabei
selbstverstandlich.

Wir erwarten von unseren Geschéftspartnern, dass alle Umweltgenehmigungen und -
zulassungen eingeholt und auf aktuellem Stand gehalten werden. Unsere Geschéftspartner
verpflichten sich zum nachhaltigen Wirtschaften im Rahmen eines kontinuierlichen
Verbesserungsprozesses zum Schutz der Welt von morgen.
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5. Integritat
Fur Wela-Trognitz ist der Respekt vor geltenden Gesetzen und
Vorschriften selbstverstandlich. Dies setzen wir auch bei unseren Geschéftspartnern
voraus.

Dazu gehdrt die Verurteilung jeder Form von Korruption, Betrug und anderem vermdgens-
schadigenden Verhalten. Als Zuwendungen zuldssig sind geringwertige Sachzuwendungen.

Die ordnungsgemalfe Geschéaftsausfiihrung und der Schutz personenbezogener Daten
sowie die Vertraulichkeit und Sicherheit von Geschéftsinformationen sind Eckpfeiler unserer
Zusammenarbeit mit Geschéaftspartnern.

6. Umsetzung und Hinweise auf Verstol3e

Unsere Geschaftspartner gewahrleisten, dass den Mindestanforderungen dieses Supplier
Codes in der Geschéaftsbeziehung zu Wela-Trognitz entsprochen wird und weisen ihrerseits
Mitarbeiter und Dritte, die in ihrem Auftrag fiir Wela-Trognitz tatig werden, auf die Einhaltung
hin.

Der Wela-Trognitz Supplier Code ist Teil der Vertragsabsprachen der Beteiligten.

Hinweise auf Verstél3e gegen diesen Verhaltenskodex sind zu melden an:
compliance@wela-suppen.de

Wela-Trognitz behalt sich angemessene Reaktionsmdglichkeiten vor, die vom Grad des
VerstolRes abhangen und von der Aufforderung zur unverziglichen Beseitigung des
Verstol3es bis hin zur Vertragskindigung reichen konnen.

Ludwigsstadt / Kaltenkirchen im Januar 2023

fgang Vetter eate Seifeft
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