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  Bezeichnung Gö� erspeise kristallklar
 Mango-Geschmack

Instant-Dessert
 Waldfrucht-Geschmack

 Droppi Tropic
Vielfrucht-Geschmack

  Art.-Nr.  53520  53849  55495

  Verpackung  Faltschachtel à 3,0 kg  Faltschachtel à 3,0 kg  Karton à 6 x 1,0 kg

 Ergiebigkeit*  110 l (1.100 Port. à 100 ml)  19,0 l (190 Port. à 100 ml)  10,0 l (aus 1,0 kg Pulver)

  Beschreibung

 Eine fruchti ge Gött er-
 speise mit Mango-
 Geschmack, die mit Zucker
 und Wasser zubereitet
 wird. Einfach mit der ent-
 sprechenden Menge
 Wasser und Zucker auf-
 kochen, ferti g!

 Ein ferti g gezuckertes
 Instant-Dessert mit Wald-
 frucht-Geschmack, dass
 einfach mit Milch auf-
 geschlagen wird.

 Ein erfrischendes Instant
 – Getränk, das nur mit
 Wasser zubereitet wird.
 Auch zur Herstellung von
 erfrischenden Desserts
 geeignet.

NEU
Einführung

NEU
Einführung NEU

Einführung

*Gemäß Rezepturvorschlag aus der Spezifi ka� on
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  Bezeichnung
 Fruchtaufstrich
 Johannisbeeren Mix,
 passiert

 Fruchtaufstrich
 Zwetschge-Apfel-Zimt,
 passiert

 TK Pfirsich-Maracuja-
 Cheesecake

  Art.-Nr.  54068  54069  54889

  Verpackung  Eimer à 3,0 kg  Eimer à 3,0 kg  Karton 9,3 kg (6 Stück à 1550 g)

  Beschreibung

 Fein passierter Aufstrich
 mit fruchtigem
 Geschmack und 60 % 
 Fruchtgehalt.

 oK ohne Kenntlich-
 machung auf Speise-
 karten (§ 9 Zusatzstoff-
 Zulassungs VO),
 okA ohne kennzeichnungs-
 pflichtige Allergene

 Feiner Aufstrich mit fruch-
 tigem Geschmack und 
 55 % Fruchtgehalt.

 oK ohne Kenntlich-
 machung auf Speise-
 karten (§ 9 Zusatzstoff-
 Zulassungs VO),
 okA ohne kennzeichnungs-
 pflichtige Allergene

 Eine leckere Kombination aus
 einer Käsemasse mit Frisch-
 käse, Sahne sowie einer lecke-
 ren Pfirsichzubereitung. Optisch
 abgerundet wird der Cheese-
 cake durch eine Maracujazube-
 reitung, die mit der Käsemasse
 verstrudelt wird. Der Boden
 besteht aus einem hellen 
 Cookie-Teig. D = 24 cm, 
 geschnitten in 12 Portionen.
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Einführung

NEU
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